


Giastronomia
NOODLES CARAIBI

Spaghetti al Nero di Seppia con Pollo,
Gamberi, Latte di Cocco, Pomodoro e Zenzero.

14€

CEVICHE ‘. 14€

Pesce e Gamberi Marinati nel Latte di Tigre
Aromatico, Peperone Verde e Rosso,
Peperoncino Rossa, Cipolla Rossa, Coriandolo.
Servito con tostones

CEVICHE TROPICALE

Tonno fresco marinato nel Succo di Lime,
Mango, Avocado, Cipolla Rossa, Coriandolo.

TRIS DI PAN BAO 12€

Golosi Panini al Vapore con Carne,
Pollo e Verdure.

JUNGLE CHICKEN 12€

Base di Riso, Bocconcini di Pollo con Salsa
Cremosa di Ananas, Bacon e Parmigiano.

PABELLON 14€

Riso Basmati, Carne di Manzo Sfilacciata,
Fagioli Neri e Platano Fritto.

POLLO TROPICALE 12¢

Pollo alla Piastra con Riso e Insalata Mista.

COTOLETTA PARADISE 10€

Cotoletta di Pollo con Patatine Fritte.

WELCOME

to your Jungle
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s PR
<TROPICAL FOOD

Street Tropics

CAPRINO BURGER PARADISE  12€

Carne 100% Angus, Formaggio di Capra,
Insalata, Pancetta e Salsa Barbecue.
Servito con patatine fritte.

CHICKEN BURGER

Giga Burger di Pollo Crock,
Formaggio Cheddar, Funghi Champignon,
Cipolla Croccante.

Servito con patatine fritte.

0CT0-DOG

Tentacolo di Polpo alla Paprika su

Pan Brioche con Maionese Speciale,
Pomodorini Secchi e Cipolla Croccante.
Servito con patatine rustiche

CARIBBEAN GRILL WRAP

Pollo alla Griglia con Peperoni, Insalata,
Pomodoro e Salsa di Yogurt.

Tnsalate
EXOTICA NOODLES SALAD = 9¢€

Vermicelli di Riso con Mix di Verdure Grigliate.

CAESAR DI POLLO

Insalata, Pollo, Acciughe, Salsa Caesar,
Crostini e Petali di Parmiggiano.

TROPICAL

Mix di Lattughe, Pomodoro, Gamberi,
Prosciutto Cotto, Mais, Ananas.

Extma

GUACAMOLE HOME MADE 2€
PICO DE GALLO 1,90€
CHEDDAR 1,90€

BBQ 1,50€
TOMATO DIP 1,50€

10€
10€

Appetizers

IGUANA DELIGHTS

Deliziosa selezione di Finger Food

ispirata alla cucina tropicale:

Tequenos, Arepas, Empanadas e Tostones.
2 pezzi a porzione di pura delizia tropicale.

12¢

FORMAGGI0 SELVAGGIO

Formaggio Bianco Speciale alla Piastra
con Marmellata di Mirtilli.
Servito con 2 mini arepas.

Hawaiian food
12€¢

12€

LOCO MOCO

Base di Riso Bianco, Hamburger
alla Griglia, Uovo Fritto e Abbondante
Salsa Gravy.

Alfine di garantire sempre la freschezza dei nostri prodotti, potremmo occasionalmente utilizzare prodotti abbattuti o surgelati.

Tutti i prodotti/pietanze possono contenere, come.ingrediente o in tracce

(in quanto lavorati presso lo stesso laboratorio), le'seguenti sostanze o-loro prodotti derivati




“TROPICAL FOUD

Empanadas

Specie di fagottino di farina di arepa ripieno

CARNE b€

Carne Macinata.

POLLO b€

Pollo Sfilacciato.

QUESO 6€

Formaggio.

Drink

SUCCHI DI FRUTTA NATURALI  5¢

Mango, Passion Fruit, Ananas o Fragola.

BIRRA IN BOTTIGLIA 4,50€
CORONA ALLA SPINA 6€

CAFFE oA 1,50€
ACQUA 1,50€

WELCOME
to Your Jungle
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Platano

Un'esperienza culinaria venezuelana
con il suo sapore dolce e unico.

CARNE

Carne Macinata.

10€
POLLO

10€
Pollo Sfilacciato.

QUESO 8€

Formaggio.

©r stuzzicare
TRIS DE HUMMUS = 8¢€

Ceci, Barbabietola e Spinaci.
Servito con grissini e fette biscottate.

NACHOS 10€

Tortillas di Mais Croccanti con Cheddar,
Pomodoro dip e Guacamole.

NACHO MACHO ‘a,

Tortillas di Mais Croccanti con Cheddar,
Chili con Carne Piccante, Pico de Gallo
e Jalaperios

TOSTONES

Platano Verde Fritto con Insalata Coleslaw
e Formaggio Bianco Grattugiato.

TEQUENOS ¢ . 8€

Bastoncini Ripieni di Formaggio.

HOT WINGS . ‘@ 7€

Deliziose Alette di Pollo con Salsa Messicana.

FILETTI DI POLLO KENTUCKY ¢ -, 8€
MINI AREPITAS - 8€
MINI EMPANADITAS - -, 7€

Arepas

Piatto di origine sudamericano di forma
circolare fatto con farina di mais precotto

PELUA 8€

Carne Sfilacciata, Gouda Grattugiato.

CATIRA 8€

Pollo Sfilacciato, Gouda Grattugiato.

JAMON Y QUESO 8€

Prosciutto Cotto e Formaggio.

ENSALDA DE ATUN 8€

Tonno, Pomodoro, Cipolla.

REINA PEPIADA g€

Pollo, Maionese, Avocado

Dolci

BROWNIE / COULANT o€
QUESILLO DE COCO 5¢

Budino a base di uova,
Latte condensato e Cocco.

TRES LECHES o€

Delizioso e morbido pan di Spagna
inzuppato in tre tipi di latte:
evaporato, condensato e panna.

Al fine di garantire sempre.la freschezza dei nostri prodotti, potremmo occasionalmente utilizzare prodotti abbattuti ¢ surgelati.

Tutti i prodotti/pietanze possono contenerefcome ingrediente o in tracce
(in quanto laverati presso |o stesso laboratorio), le seéguenti sostanze o loro prodotti derivati
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“TROPICAL FOOD

Special poke e

Base di Riso Bianco

§ce@(& L tuol ingredient

Due proteine  Cinque green Due salse Crispy
TONNO AVOCADO SOYA SESAMO
SALMONE EDAMAME TERIYAKI CIPOLLA CROCCANTE
SURIMI DI GRANCHIO ~ ALGA WAKAME SALSA AL CURRY E MANGO  PISTACCHI
POLLO POMODORINI MAIONESE DI WASABI CROUTON

CETRIOLO GUACAMOLE

CAROTA SALSA ROSA

MAIS OLIO DI SESAMO

CIPOLLA ROSSA

FUNGHI

POMODORI SECCHI

ZENZERO
to your Jungle

iguana_roma

Al fine di garantire sempre la freschezza deinostri prodotti, potremmo occasionalmente utilizzare prodotti abbattuti o surgelati.

Tutti i prodotti/pietanze possono contenere, come ingrediente o in tracce
(in quanto lavorati presso lo stesso laboratorio), le seguenti sostanze o loro prodotti derivati




